


Galamenii

Wir wiinschen

ein Frohes Neues

Silvester 2009/2010

Amuse Buche zum Champagner-Empfang

Terrine von der Géansestopfleber
mit Portweingeleé und Brioche

Marinierte Jakobsmuscheln
mit Rote Beete und Imperial Kaviar

Filet vom Atlantik Steinbutt
mit Trompetenpfifferlingen

Duett vom Hummer mit griinem Apfel

Bonbon vom Rehriicken mit Kirsch-Essig-Sauce,
Wirsing und getriiffelter Kartoffelterrine

Gratinierter Ziegenkise
mit getrockneten Tomaten

Tarte von Valrhona ,,Ashanti“ Schokolade
mit Blutorangensorbet

Jahr 2010!

Silvester 2009/2010
Das Programm

19.00-19.30 h
Champagnerempfang in der Diele

19.30 h
Beginn des Menii-Services
im Restaurant und Galerie

Untermalung und Tanzmusik
mit Live-Musik

24.00 h
Hohenfeuerwerk am See

Danach Mitternachts-Imbiss mit
Gulasch-Suppe, Austern, Weiwiirsten
und Berliner in der Tanzbar ,Bistro®,
dazu Musik und Tanz bis in die

frithen Morgenstunden

inklusive begleitender Weine

175,— € pro Person

ohne begleitende Weine

130,— € pro Person
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= Zum Hiltruper See 173 - 48165 MUnster
Tel. 025 01.80 50 - Fax 80 51 04
info@krautkraemer.bestwestern.de
www.krautkraemer.de




